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Dans la continuité du bon développement de la vigne de-
puis le début de son cycle végétatif, la floraison s’est passée
sans encombre grace a de tres belles conditions météo. Le
potentiel de récolte initial est ainsi préserve et cela augure
d’un millésime de qualité et en quantité. La floraison s’est
terminée fin mai ce qui classe 2026 parmi les années les
plus précoces, au méme titre que 2020 et 2022. Le re-
chauffement climatique est bien une réalité, si certains en
doutaient encore !

Les
météo perdurent pour le
" moment, une alternance
__ entre des périodes plu-
| vieuses sans orages de-
vastateurs et des périodes
' chaudes et ensoleillées,

bonnes conditions

un temps idéal pour la
vigne. L’état sanitaire est
bon, le risque épidémio-
logique est faible.

La vigne avance rapide-
Grappe au stade gros petits pois ment gréce a ces bonnes

' conditions, les grappes
commencent a basculer. La fermeture de la grappe qui est
un stade déterminant vis-a-vis de la sensibilite aux mala-
dies devrait étre acquise début juillet. A ce stade, le risque
devient quasi nul, les raisins nont plus qu’a marir.

Dans ces conditions, les vendanges sont annonceées tres
précocement, pour la mi-aolt. Les prévisions météo pour
cet éteé laissent présager une succession d’épisodes de forte
chaleur et de sécheresse qui auront probablement des
conséquences sur la vendange malgreé les bonnes réserves
en eau actuelles.

Nos vignerons sont toujours a pied d’ceuvre pour entretenir
leurs vignes. Les relevages/attachages sont terminés. Les
opérations de maitrise du feuillage (effeuillage/rognage/ci-
saillage) ont débuté et vont se poursuivre tout I'été. Cepen-
dant, face aux épisodes caniculaires, ces opérations doivent
étre modeérées pour laisser de 'ombrage et ainsi éviter les
phénomenes de grillure des raisins. Les travaux mécaniques
d’entretien des sols (travail du sol, tonte) sont toujours en
cours. Ces travaux doivent également étre limités pour ré-
duire le phénomene d’évapotranspiration qui se traduit par
un assechement accelére des sols.
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Pour répondre a ces changements climatiques, plusieurs
de nos vignerons en collaboration avec le service technique
ont mis en place pour cette campagne une série d’essais
de produits ayant pour action la limitation des stress dits
« abiotiques » pour la vigne.

Sur une 1ere parcelle, plusieurs produits biostimulants sont
testés afin de favoriser le passage de la floraison. Le change-
ment climatique provoque de nombreux chocs thermiques
qui ont des conséquences négatives sur la physiologie de
la vigne et donc sur sa fécondation. Sur une 2nde parcelle,
d’autres produits biostimulants sont essayés en vue de ré-
duire le stress hydrique sur la plante lors des épisodes de
sécheresse estivaux qui peuvent engendrer des pertes de
récolte importantes. Sur une derniére parcelle, un essai de
talc a été mis en place afin de protéger les raisins contre les
phénomenes de grillure lors des grosses chaleurs.

Tous ces essais sont realises dans le cadre d’'une démarche
scientifique bien établie : les différentes modalités seront
comparées a un témoin non traité, des mesures de dévelop-
pement végeétatif et de rendement seront réalisées a l'aide
d’indicateurs pertinents.

En plus des différents travaux déja engagés par la coopé-
rative, ces expérimentations ont pour objectif de réorien-
ter les itinéraires techniques de nos vignerons pour qu'ils
puissent produire durablement dans le contexte climatique
actuel.

COUP DE COEUR

EQUIPE COMMERCIALE

ENGAGES

Gamme collective Vignerons Engagés

Beaujolais Bio - 100% gamay
Cétes du Forez Bio - 100% gamay
Coteaux du Lyonnais blanc - 100% chardonnay
Coteaux du Lyonnais - 100% gamay
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